Chevrecreme

Ingredienser for 4 personer:

1 % dl créme fraiche
200g chevre (getost)
3-4 vitloksklyftor
salt och vitpeppar

Gor sa hir:

Skala bort den héarda ytan pa chevren.

Skér resten 1 grova bitar och ldgg 1 en
matberedare tillsammans med lite créme
fraiche. K6r matberedaren tills chevren
blandats med créme fraichen men inte
langre. Tar kanske 10-15 sekunder.

Tillsétt vitloken pressad. Salta och peppra
latt.

Tillsétt resten av créme fraichen och kor
matberedaren en kort stund till

Smaka av och tillsétt ev mer salt/peppar.

Serveras till grillat kott eller/och viltkott.
Forodande gott!!!

Alternativ:
Om du inte gillar getost sa byt ut den mot
Philadelphia original. Det dr ocksa gott!

Alternativ:

Man kan i stillet med fordel mosa osten ihop med
vitlok och lite creme fraiche for att sedan vinda
ihop det med resten av créme fraichen, som vispats
innan.

Det dr ett sikrare sdtt att fd 6nskad konsistens och
sd slipper man ta fram matberedaren.



